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Was darf
in den
Kuhlschrank?

®

Was darf nicht
in den
Kuhlschrank?

Frische und geniel3bare Lebensmittel
Erntetberschusse

Das Mindesthaltbarkeitsdatum
darf uberschritten werden,
nicht aber das Verbrauchsdatum

Eingekochtes (frisch abgefillt,
gut verschlossen und mit Inhalt und
Herstellungsdatum versehen)

Rohes Fleisch und roher Fisch
Angebrochene Packungen

Lebensmittel, die offensichtlich
schon verdorben sind

Verzehr in eigener Verantwortung!




